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TO

MAPAAOZXZIAKO
OINONMOIEIO MAL

ST0 10T0p1Kd Xwpio Savrtopépt Axaiag,
oe améotacn 30 XLALOUETPWY QMO TNV
Natpa KOl 0 UYOHETPO 400 pETPWY
BplOKETOL TO O1KOYEVELOKO TOPASOCLAKO
oilvomoleio Sant’or MAAlOlwpEVO amo
400tp. PBroduvapikolG-BrLoAoyikoUg
OUTEAWVEG ME T1G TOMLKEG YNYEVELG
molkiAtleg Poditng, Maupoddyvn,
Savtapepiava, Aylwpyiltiko kol 320Tp.
EAOLWVEG HPE T1G TOMLKEG TMOLK1Aleg

StaguloeAia kat Kopovia.

TO EMLOKEYPLHO OLKOYEVELOKO O1VOTOLlELO
Sant’or evowpatwvel OAEG TG
olyxpoveg pebodoug olvomoinong.
Bpiloketal otnv Bopelodutikn TAegupd
Ttng MeAomovvhoou o0Toug TPOTOSEG TOU

BouvoU SKOAAL.

Katd tnv pubBoloyia o HpakAng €xet
UETOPEPEL QUTO TO KOUUATL Bouvol amo
Tov EplUpoavBo. O Opnpog TO AVAPEPEL WG

<OAevinv meétpn>.

To OVOMO ZOVTOUEPL TPOEPXETAL OTO

tov FdAAo wpoupapxo NikoAd NtTe Saivt
Opuep (1273) mou eixe otpatomedeloet
0to onpetlo autd, OTOU KAl UTAPXOUV T

gpeimia tou Kdotpou.

SOppwva ge tnv moapadoon AEyetatl OTU
€dw mebBave n yuvaika tou Kwvotavtivou
NaAatoAdyou, Tou TeAeutailou

Autokpdatopa Tou Bulavtiiou.



OUR
TRADITIONAL
WINERY

The family-owned traditional winery
Sant’or is located in the histor-

ic village Santomeri of Achaia, 30km
from Patras, at an altitude of 400m
amidst a biodynamic-organic
vineyard. Our vineyard covers 4 hect-
ares including local Greek varieties
such as Roditis, Maurodafni,
Santameriana, Agiorgitiko and 3.2
hectares of olive trees with the
local varieties Stafiloelia and

Koronia.

The family winery incorporates all
modern vinification methods.

It is situated on the north-western
side of Peloponnese at the foothills
of Mt Skolli.

According to myth, Hercules had moved
part of this mountain from Mt Eriman-
thos. Homer refers of the district as

"0leniin Petri®“.

The name Santomeri comes from the
French garrison commander Nicolas de
Saint-Omer (1273), who had camped
there during the Frankish domination

of the region.

Tradition has it that here is where
the wife of Constantinos Palaiologos,

the last Byzantine Emperor, died.

wmslAa'Va d1aguAd&w ka1l va avdndpd?w
QUTOV TOV TMAOUTO TNG TMATPWAG HOU
YNG, KAl Oomo@Aao1lo0 va avaBiwow Tnv
mMolK1Ala”.



DAS
TRADITIONELLE
WEINGUT

Im historischen Dorf Santomeri der
Prafektur Achaia auf der Halbinsel
Peloponnes, ca. 30km von Patras en-
tfernt und in einer Hohe von 400 m,
befindet sich unsere traditionelle
Weinkellerei “Sant’or“, eingesaumt
von biodynamischen Weingdarten biol-
ogischen Anbaus mit einer Flache von
4 ha, wo die lokalen, einheimischen
Rebsorten Roditis, Mavrodafni, San-
tameriana, Agiorgitiko angebaut
werden, und von 3,2 ha grofen Oliven-
hainen mit den lokalen Sorten Stafil-

loelia und Koronia.

Die Weinkellerei in Familienbesitz,
die fiir Besucher zuganglich ist, ver-
fligt liber alle modernen Weinbereit-

ungsmethoden.

Sie befindet sich auf der nordwestli-
chen Seite von Peloponnes am FuBe des
Berges Skolli.

Nach der Mythologie soll Herkules
diesen Teil des Berges von Erymanthos
hierher gebracht haben. Homer erwdahnt

diesen als <Oleniin Petri>.

Der Name Santomeri stammt vom
franzosischen Befehlshaber Nicolas
de Saint-Omer (1273), der an jen-
er Stelle sein Lager aufgeschla-
gen hatte, wo heute die Burgruinen

anzutreffen sind.

Uberlieferungen nach soll hier die
Gemahlin von Konstantinos Palaiolo-
gos, des letzten byzantinischen Kai-

sers, gestorben sein.



SANT OR

EPYOPOX =HPOX OINOX / RED DRY
WINE / TROCKENER ROTWEIN

MOIKIAIEX: 100% Ayilwpyiltiko.
MEPIOXH: NeAomovvnoog.

AMMEAQNEZX: BloAoyikol §epikol aumeAwveg
0€ TMAAY1EG AOPWV OTO EMLAEYHEVEG
TEPLOXEG.

EAA®OX: ApylAomnAwdEG, OX1OTOALOLKA
METPWHATA.
KAIMA: Htlol XE1HWVeEG, §npd kaAokaipila.

OINOMOIHXIH: KAaogo1kr) €pubpr olvomoinan.
NaAalwpévo oe Spuiva BapéAia.

MEPIFTPA®H KPAXIOY: BaBUKOKK1VO

XPWHO, apWHATA KEPAOLOU, BUCGGLVOU KAl
YAuk6p1Zag. MAoUO10 OTOHA HE HAAOAKEG
Taviveg kot pokpd emiyeuvon.

IYITAZEIX ZEPBIPIZMATOX: Avadntd To KpEéag
o€ OAEG T1G HOPYEG TOU.

GRAPE VARIETIES: 100% Agiorgitiko
LOCATION: Peloponnese.

VINEYARDS: Organic rain fed vineyards at
the foothills of select areas.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.

CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Classic red vinification.
Aged in old oak barrels.

DESCRIPTION: Deep red colour, cherry,
sour cherry and liquorice bouquet. Rich
mouthfeel with velvety tannins and a
long aftertaste.

Agiorgitiko

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MEAOMONNHIOX

FOOD PAIRING: Pairs great with meat in
all its forms.

SORTE: 100% Agiorgitiko.
REGION: Peloponnese.

WEINBERGE: Biologischen Anbaus an den
Hangen von ausgewahlten Regionen.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Klassische Rotweinbereit-
ung, Alterung in Eichenfassern.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Dunkelrote
Fabre mit Aromen von Kirschen,
Sauerkirschen und Lakritze. Reiches
Mundgefuhl mit sanften Tanninen und
Langem

Nachgeschmack.

SERVIERVORSCHLAG: Passt zu Kase,
Nudelgerichte, Rotes Fleisch.

MIZTOMOIHZEIX - BPABEIA

Organic wine

Aymwpyitiko

SANT’

BIOAOTTKOE OINOZ
ORGANIC WINE

EPYOPOZ OINOE ZHPOZ
Red Dry Wine

0INOZ AIO EAA



SANT OR

AEYKOX ZHPOZX OINOX / WHITE DRY
WINE / TROCKENER WEISSWEIN

MOIKIAIEX: 100% Poditng.

MEPIOXH: N. Axaiag.

AMMEAQNEZX: Bloduvapikol - BloAoyikoti
epikol opumeAwveg oe MAAYLEG AOQYWV aATO
EMIAEYUEVEG TIEPTLOXEG.

EAA®OZX: ApylAOTNAWSEG, OX1OTOALOLKA
METPUHATA.

KAIMA: Hlol Xelpwveg, €npd koAokaiptia.

OINOMOIHZIH: ZUpwon o€ €AEYXOUEVN
Oeppokpactia, PETA amoO OTATLKA
amoAdoTwan.

MEPIFPA®H OINOY: Acukokitpilvo xpwpa,
apwpaTa AgpovavOwy Kol AEUKOCAPKWY
@poUTWV. KoAodopunpévo owpa HE Hakpa
emiyevon.

IYITAXEIXZ XEPBIPIZIMATOX: Ayand tnv QETa
KaBwG kol ta BaAacoilvd, Ta AEUkd KpEaTa
KOl T1G OOAATEG.

GRAPE VARIETIES: 100% Roditis.

LOCATION: Achaia.

VINEYARDS: Biodynamic - Organic rainfed
vineyards at the foothills of select
areas.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Fermentation at controlled
temperature, after static debourbage.

Poditng

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - NTEAONONNHXIOX

DESCRIPTION: White Yellow colour, lemon
blossom and white-fleshed fruit bouquet.
Well-structured body with long
aftertaste.

FOOD PAIRING: Ideal with feta cheese and
seafood, white meat and salads.

SORTE: 100% Roditis.
REGION: Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockene Weinberge
Biodynamischer - Biologischen Anbaus an
den Hangen von ausgewdhlten Regionen..

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Gdrung unter kontrol-
lierter Temperatur nach statischem
Vorkldren..

BESCHREIBUNG DES WEINES: Leuchtende
goldgelbe Farbe. Zitronen- und
Steinfruchtaromen. Gut strukturierter
Koérper mit langem Nachgeschmack..

SERVIERVORSCHLAG: GenieRen Sie diesen
Wein mit Feta-Kase, Fisch, WeiRfleisch
und Salaten.

MIZTOMOIHZEIX - BPABEIA

Organic wine

Poditns

ORGANIC WINE

AEYKOZ OINOZ ZHPOZ
Whute Dry Wine

GINOY ATIO EAAAAA - WINE OF GREE



SANT OR

EPYOPOX =HPOX OINOX / RED DRY
WINE / TROCKENER ROTWEIN

MOIKIAIEX: 100% Ayilwpyitiko.
MEPIOXH: NeAomovvNoog.

AMMEAQNEZX: BloAoyikol §epikol aumeAwveg
0g TMAAY1EG AOPWV aTO EMLAEYHEVEG
TEPLOXEG.

EAA®OZX: ApylAomNAWSEG, OX1OTOALOLKA
METPWHATA.

KAIMA: Htlol XE1HWVeEG, §npd kaAokaipila.

OINOMOIHXIH: Aypleg Zuupeg, KAaooikn
epubpn olvomoinon.

NaAalwpévo o€ mMaAld Spuiva BapeAia
,EHPLAAWVETAL OQLATPAPLOTO.

NEPIFPA®H KPAXIOY: BaBukoOKkK1vo

XPWHA, opwHaTa Kepaoilol, BUOOLVOU KOl
YAUuk6p1Zag. MAoUO10 OTOHA HE HAAOKEG
Taviveg kot pokpd emiyeuvon.

IYITAZEIX ZEPBIPIZIMATOX: Avadntd To KpEQG
0g OAEG T1G HOPYEG TOU.

GRAPE VARIETIES: 100% Agiorgitiko.
LOCATION: Peloponnese.

VINEYARDS: Organic rain fed vineyards at
the foothills of select areas.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Classic red vinification.
Aged in old oak barrels, bottled
unfiltered.

DESCRIPTION: Deep red colour, cherry,

Agiorgitiko

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MEAOMONNHIOX

sour cherry and liquorice bouquet. Rich
mouthfeel with velvety tannins And a
long aftertaste.

FOOD PAIRING: Pairs great with meat in
all its forms.

SORTE: 100% Agiorgitiko.

REGION: Peloponnese.

WEINBERGE: Trockene Weinberge Biolo-
gischen Anbaus an den Hangen von
ausgewahlten Regionen.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Freier Most, wild

vergoren, spontane malolaktische Garung.

Ungefiltert abgefillt.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Dunkelrote
Fabre mit Aromen von Kirschen, Sau-
erkirschen und Lakritze. Reiches Mund-
gefuhl mit sanften Tanninen und Langem
Nachgeschmack.

SERVIERVORSCHLAG: Passt zu Kase,
Nudelgerichte, Rotes Fleisch.

MIZTOMOIHZEIX - BPABEIA

Organic wine




SANT OR

AEYKOX =ZHPOX OINOX / WHITE DRY
WINE / TROCKENER WEISSWEIN

MOIKIAIEX: 100% Poditng.
MEPIOXH: SavTopépt Axaioag

AMMEAQNEZX: Blobduvapgikol - BloAoyikot
gepikol apmeAwveg oe MAAYLEG AOQYWV aATO
EMLAEYUEVEG TIEPLOXEG.

EAA®OZX: Apy1lAoTNAWSEG, OX1OTOALOLKA
TETPWHATA.

KAIMA: Hlol Xelpwveg, &npd koAokaipia.

OINOMOIHZH: Npopdyog, Aypleg
JUUWOELG KA1 auBOpUNTN UNAOYOAQKTLKN,
EPPLOAWVETAL QQLATPAPLOTO.

MEPIFPA®H OINOY: Agukokitpilvo xpwpa,
apwHaTa @AOIWV €0TEPLEOELOWY HE VOTEG
0PUKTOTNTOG. STOHA HPE TKOVOTOLNTLKN
emiyevon kat &pooepn oguTnta.

IYITAZEIXZ ZEPBIPIZIMATOX: Ayamd TNV @eTa
KoOwG Kol Tta BaAacoilvd, Ta AEUKE KpEata
KOl T1G OOAATEG.

GRAPE VARIETIES: 100% Roditis.
LOCATION: Santomeri Achaia.

VINEYARDS: Biodynamic - Organic rain
fed vineyards at the foothills of select
areas.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: MMild winters, dry summers.

VINIFICATION: Free run must, Wild
fermented, spontaneous malolactic
fermentation. Bottled unfiltered.

Poditng

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - NTEAONONNHXIOX

DESCRIPTION: Bright white yellow
colour, flavor of citrus peels and
mineral hints. Rich mouth fell with
crispy acidity and long after taste.

FOOD PAIRING: Ideal with feta cheese
and seafood, white meat and salads.

SORTE: 100% Roditis.
REGION: Santomeri Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockene Weinberge
Biodynamischer - Biologischen Anbau an
den Hangen Von ausgewahlten Regionen.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Freier Most, wild

vergoren, spontane malolaktische Garung.

Ungefiltert abgefillt.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Leuchtende
goldgelbe Farbe. Zitronen- und
Steinfruchtaromen Gut strukturierter
Korper mit langem Nachgeschmack.

SERVIERVORSCHLAG: Geniesen Sie diesen
Wein mit Feta-Kase, Fisch, Weisfleisch
und Salaten.

MIZTOMOIHZEIX - BPABEIA
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SANTAMERIANA

AEYKOZX =HPOZX OINOX / WHITE DRY
WINE / TROCKENER WEISSWEIN

MOIKIAIEX: 100% Zavtapepildva.
MEPIOXH: Savtopépt Axaiog.
AMMNEAQNEX: BloSuvapuikdG - BloAoyikdg
€ep1KOG aumeAwvag pe kAton 60°.
EAA®OZX: Apy1AOTNAWSEG, OX1OTOALOLKA
TETPWHATA.

KAIMA: Hiol xelpwveg, €npd kaAokaiptia.
OINOMOIHZIH: Npopwyog, Aypieg JUPWOELG

Kol auBopunTn UNAOYOAQKTLKN, EHPLAAWVETAL
aplATpdproTo.

MNEPIFTPA®H OINOY: Agukokitpilvo Xpuwua,
apwHaTa @AOIWV €0MEPLEOELSWY PE VOTEG
0PUKTOTNTOG. ITOHA HPE 1KAVOTOLNTLKA
eniyevon kot dpooepn ogutnta.

IYNOAEYETAI ME (XYNTAIH): Me Agukd tupild,

opeAéteg, mitteg.

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MTEAOMONNHIOX

FOOD PAIRING: White cheese, omelets,
pies.

GRAPE VARIETIES: 100% Santameriana.
LOCATION: Santomeri - Achaia.

VINEYARDS: Biodynamic - Organic
rainfed vineyard with a slope of 60°.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Free run must, Wild
fermented, spontaneous malolactic
fermentation. Bottled unfiltered.

DESCRIPTION: Bright white yellow colour,
citrus peel bouquet with mineral notes.

Robust aftertaste and refreshing acidity.

SORTE: 100% “Santameriana”.
REGION: Santomeri Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockener Weingarten
Biodynamischer - Biologischen Anbau mit
einer Neigung von 60 Grad.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Freier Most, wild vergoren,
spontane malolaktische Garung.
Ungefiltert abgefillt.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Weisgelbe
Farbe, Aromen von citrusfruchten mit
mineralischen Noten. Volles Mundgefuhl
mit langem Nachgeschmack und
erfrischendem Sauregrad.

SERVIERVORSCHLAG: Passt zu weisem
Kase,Omeletten, Pasteten.

MIZTOMOIHZEIX - BPABEIA

Organic wine

Slow Food®



SANTAMERIANA

Amphora aging - Skin Contact

AEYKOZX =HPOZX OINOX / WHITE DRY
WINE / TROCKENER WEISSWEIN

MNOIKIAIEX: 100% ZavTtapepildva.
MEPIOXH: Savtouépl Axaiag.

AMNEAQNEZX: B1oduvapikog - BloAoyikog
€ep1KOG aumeAwvag pe kAion 60°.

EAA®OZX: ApylAOTNAWSEG, OX1OTOALOLKA
TETPWHATA.

KAIMA: Hnou xetpdveg, Enpd kalokaipia.

OINOMOIHXIH: ExxetlAlon 20pUEPWYV OE KEPAULKO
auyo Kol THALVOUG OHPOPELG, EHPLOAWVETOL
aplAtpdproTo.

MEPITPA®H OINOY: MopTOKAAOXAAKLIVO XPWHA,
TOAUGUVOETN pUTH, TEPYOAHOVTO HE VOTEG
wplpou amo&npapevou @poutwv, Bepikokou
KEPUOPOG, KOPAUEAWHEVNG TOPTOKAAOPAUSAG
KOl €vTovn opuktTotnta. MAololo OTOUA HE
KaAodopunuéveg tavviveg, Spooepn ofutnta
Kol pakpd emiyeuvon.

IYNOAEYETAI ME (ZYNTAIH): Apvi, mpoBela
Tupld, aoctlatikf kouliva.

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MEAOMONNHIOX

apricot, honeycomb, orange peel with
intense minerality. Full bodied with well
integrated tannins, vibrant acidity and
long after taste.

FOOD PAIRING: Lamb, Chinese cuisine,
sheep cheese.

GRAPE VARIETIES: 100% Santameriana.
LOCATION: Santomeri - Achaia.

VINEYARDS: Biodynamic - Organic rainfed
vineyard with a slope of 60°.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Skin contact 20Days in
Cement Egg, amphora.Bottled unfiltered.

DESCRIPTION: Orange/copper color,
bergamot complex nose of dried fruits,

SORTE: 100% “Santameriana”
REGION: Santomeri Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockener Weingarten
Biodynamischer - Biologischen Anbau mit
einer Neigung von 60 Grad.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Freier Most, wild vergoren
spontane malolaktische Garung. Ungefil-
tert abgefillt.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Weisgelbe
Farbe, Aromen von Zitrusfruchten mit
mineralischen Noten. Volles Mundgefuhl
mit langem Nachgeschmack
underfrischendem Sauregrad.

SERVIERVORSCHLAG: Lamm, Chinesishe
Kuche , Schakase.

NIZTOMOIHZEIX - BPABEIA
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POAITHX

Amphora aging - Skin Contact

AEYKOZX =HPOZX OINOX / WHITE DRY
WINE / TROCKENER WEISSWEIN

MNOIKIAIEX: 100% Poditng.
MEPIOXH: Savtouépl Axaiag.

AMNEAQNEZX: B1oduvapikog - BloAoyikog
€EPLKOG aumMEAWVAG.

EAA®OX: Apy1AOTNAWSEG, OX1OTOALOLKA
TETPWHATA.

KAIMA: Hlol xelpwveg, €npd kaAokaiptia.

OINOMOIHIH: ExxetiAlon 20p€pwv OE KEPAULKO
auyo Kol MAALVOUG appopelg. Ep@LOAwWvVETAL
aplATpdprLoTo.

MNEPITPA®H OINOY: BaBU MoptokaAoxGdAkivo
XPWHO, TOAUGUVOETN pUTN HE VOTEG
amo§npapévou wpipou pnAou, KepLBpag,
KOPOAUEAWHEVNG TOPTOKAAGPAOUSAG KA
€vTovn 0puKTOTNTA. MAoUC10 OTOHA HE
kaAodounueveg tavviveg, duvath dpooepn
ogutntTa Kol pakpd emiyeuan.

IYNOAEYETAI ME (ZYNTATH): Apvi, mpoBeia
Tupld, aolatikn kouliva.

GRAPE VARIETIES: 100% Roditis.
LOCATION: Santomeri - Achaia.

VINEYARDS: Biodynamic - Organic rainfed
vineyard.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.

CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Skin contact 20Days in Ce-
ment Egg, clay amphora. Bottled unfil-
tered.

DESCRIPTION: Deep Orange/copper color,-

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MEAOMONNHIOX

complex nose of ripe apple , honeycomb,
orange peel with intense minerality. Full
bodied with well integrated tannins,
vibrant acidity and long after taste.

FOOD PAIRING: Lamb, Sheep cheese, Chinese

cuisine.

SORTE: 100% Roditis.
REGION: Santomeri Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockener Weingarten Biodyna-
mischer - Biologischen Anbau.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schieferstein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Freier Most, wild vergoren,
spontane malolaktische Garung.
Ungefiltert abgefillt.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Weisgelbe
Farbe, Aromen von Zitrusfruchten mit
mineralischen Noten. Volles Mundgefuhl
mit langem Nachgeschmack
underfrischendem Sauregrad.

SERVIERVORSCHLAG: Lamm, Chinesishe
Kuche, Schakase.

NIZTOMOIHZEIX - BPABEIA

(<]
c
o
=
(S}
o
c
©
on
=~
o




krasis

EPYOPOX =HPOX OINOX / RED DRY
WINE / TROCKENER ROTWEIN

MOIKIAIEX: 100% Maupoddapvn
MEPIOXH: Savtopépt Axaiag.

AMMEAQNEZX: Bloduvapikn — BloAoyilkn
olvomoinon: EHQLOAWVETAT QYLATPAPLOTO

EAA®OZX: ApylAomnAwdeg, OX10TOALOLKA
METPWHATA.

KAIMA: Hlol Xelpwveg, &npd koAokaipia.

OINOMOIHXIH: KAaooikr €puBpn oilvomoinan
pe ynyevng Upeg. MaAalwpeévo oge Spuiva
BapéAia.

MEPITPA®H KPAXIOY: Zwvtavo poupmivi
XPWHO, OPWHATO KEPOOLOU KAl HOPHEAASAG
@paouAag pe evyevelg yalwdelg kat JwWikEg
VUEe1g. BeA0OUS1VO KOl TMLKAVTLKO OTOHA.

IYITAZEIX EPBIPIZIMATOZX: ZUPOplKA UE

KOKK1VN OAATOd, Almopd wdpia, yntd
AEUKA KpEATO.

GRAPE VARIETIES: 100% Mavrodafni.
LOCATION: Santomeri - Achaia.

VINEYARD: Biodynamic rainfed vineyards
at the foothills of select areas.

SOIL: Clay loam, schistose rocks.
CLIMATE: Mild winters, dry summers.

VINIFICATION: Classic red vinification
with indigenous yeasts. Aged in oak
barrels. Bottled unfiltered.

DESCRIPTION: Vivid, ruby colour, cherry
and strawberry jam bouquet with

NMPOXTATEYOMENH FEQrPA®IKH
ENAEIZH - MEAOMONNHIOX

gentle earthy and animal hints. Velvety
and spicy mouthfeel.

FOOD PAIRING: Pasta with red sauce,
oily fish, grilled white meat.

SORTE: 100% Mavrodafni
REGION: antomeri Bezirk Achaia.

WEINBERGE: Trockene Weinberge
biodynamisch Anbaus an den Hangen
von ausgewdhlten Regionen.

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden,
Schiefergestein.

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer.

HERSTELLUNG: Klassische Rotweinbereit-
ung mit einheimischen Hefen, Alterung in
Eichenfassern.

BESCHREIBUNG DES WEINES: Lebendige
rubinrote Farbe, Aromen von Kirschen und
Erdbeermarmelade mit sanften erdigen und
tierischen Noten. Samtiges und wiirziges
Mundgefihl.

SERVIERVORSCHLAG: Passt zu Pasta
mit Tomatensauce, fetten Fischen,
gegrilltem WeiBfleisch.
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SANT OR

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL

ESo1pETIKAG MOLOTNTAG €AALOAASO amoO
T1G Mapado010KEG MOLKIALEG «MaATPLVLA»
KA1 «ITAPLAOEATLEG» TOU KOAALEpyeilTOl
Bloduvapikd oTa 1616KTNTA AYpPOKTAUATA
HOG OTO YPOQYLKO 0PELVO XWPLlO SAVTOHEPT
Axotlog.

H mioth TApnon twv Kavovwyv Tng
Bloduvauilkng KAAALEPYELAG, TO UYOUETPO
Twv 400m pe to 18aviko KAlpa, To
OX10TOA1O1KO €80a0oG , n €mMLpOVH pag
0TNV OGUYKOM18N TOU EAALOKAPTIOU HE TLG
mapadooilakég peBddoug Kal n eaywyn Tou
eAa1oAddou oe XounAeég Oepuokpacieg oe
miotomolnuévo eAatotpipeio, Snuioupyolv
dp1oTNG MO1OTNTAG TPOioV.

H maxUppeuotn uphR Tou KAl Ta TMAoUGLla
APWHATLKA XAPOKTNPLOTLIKA amMOTEAOULV
To 1davikd cuvodeutikd ge OAa ta €16n
YEUPATWY.

High quality olive oil from the tradi-
tional varieties “Patrinia” and
“Stafiloelies” grown biodynamically in
our own farm at the picturesque
mountain village of Santomeri,

in Olenia.

Sour strict compliance with the rules
of biodynamic farming, the altitude of
400m with an ideal climate, the shale
soil, our insistence on harvesting ol-
ives using traditional methods and the
extraction of olive o0il at low
temperatures in a certified mill create

a top-quality product.

Its thick texture and rich aromatic
characteristics make it the perfect
accompaniment for all kinds of meals.

Olivendl hdochster Qualitat aus den
traditionellen Sorten ,Patrinia® und ,,
Stafiloelies” aus Biodynamischer Anbau
auf unseren privaten Grundstiicken im
malerischen Gebirgsort Santomeri /
Olenia.

Die strikte Einhaltung der Regeln des
Biodynamischer Anbaus, die Hohe von 400
m mit dem idealen Klima, der
Schieferboden, unser Beharren auf
traditionelle Erntemethoden der
Olivenfrucht und die Erzeugung des
Olivendls im Niedrigtemperaturverfahren
in einer zertifizierten Olmihle

ergeben ein Produkt mit einer
vorziliglichen Qualitat.

Die dickfliissige Konsistenz des 0Oles
sowie sein reicher aromatischer
Charakter gestalten es perfekt fir alle
Mahlzeiten.
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Organic oil
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